
De 9h à 16h
Automne Hiver
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Tous nos prix sont en euros, taxes et service compris



TOUS LES JOURS DE 10h A 15h 

SANS GLUTEN SANS LACTOSE VEGETARIEN

FORMULE BRUNCH  
   1 TARTINE/ CROQUE   OU   1 SALADE AU CHOIX

+ 1 GOURMANDISE AU CHOIX
+ 1 BOISSON CHAUDE + 1 JUS FRAIS DU JOUR

FALAFEL BOWL   
Trio de quinoa rouge, blanc & noir, deux falafels faits maison & 
sa sauce tahini, houmous de poivrons rouges marinés, poires 
caramélisées au miel de fleurs, avocat, concombre, cranberry, 
graines de courge, de lin et sésame noir

SALADES
16€

CESAR BOWL
Poulet croustillant aux corn flakes, concombre, feta AOP, avocat, 
tomates confites ail & origan, mesclun & sa vinaigrette au fruit de 
la passion,cranberry, graines de courge, de lin et sésame noir

17€

NOS INCONTOURNABLES 
TOUTES NOS TARTINES SONT SERVIES AVEC DU MESCLUN 
& VINAIGRETTE AU FRUIT DE LA PASSION 

THE ONE AND ONLY AVOCADO TOAST   
Pain BIO au levain, purée d’avocat frais (citron, épices), zaatar libanais,
cranberry, graines de courge, de lin et de sésame noir

Supplément tranche de saumon fumé    +3,00€

13€

Supplément œuf poché & sa sauce Bénédicte    +2,50€
Supplément halloumi grillé   +2€

Pancakes faits maison, saumon fumé, deux œufs pochés plein air et 
sauce hollandaise, beurre doux à la ciboulette, cranberry, graines de 
courge, de lin et de sésame noir

17€BREAKFAST PANCAKES (+2€ EN FORMULE)

Supplément tranche de saumon fumé  +3,00€

AVOCADO TOAST, SAUMON FUMÉ, 
FETA AOP & GRENADE  
Pain BIO au levain, purée d’avocat (citron, épices), saumon fumé, 
feta AOP, grenade, cranberry, graines de courge, de lin et de sésame 
noir

17€

PANCAKES PISTACHE & FRUITS DE SAISON 
Pancakes faits maison, fromage blanc à la pistache, fruits de 
saison,  noisettes grillées & sirop d’érable 100% naturel
Supplément sirop érable   +1€ 

COOKIE DEUX CHOCOLATS & FLEUR DE SEL

CARROT CAKE AUX NOIX
Topping sirop d’érable 100% naturel

BANANA BREAD À LA NOISETTE 

SUPERBOWL AUX FRUITS DE SAISON
Fromage blanc (médaillé d’or 2020), muesli bio fait maison, fruits 
de saison & sirop d’érable 100% naturel

10,90€ 8,90€

3,90€ 

6,50€

6,50€
PANCAKES BANANE & CHOCOLAT
Pancakes faits maison, bananes, pâte à tartiner noisettes bio et sans 
huile de palme, noisettes grillées 
Supplément sirop érable   +1€

10,90€

ŒUFS BÉNÉDICTE SAUMON FUMÉ 
Pain muffin, saumon fumé, deux œufs pochés plein air et 
sauce hollandaise, graines de courge, de lin et sésame noir

LES ŒUFS (+3€ EN FORMULE)
TOUS NOS OEUFS  SONT SERVIS AVEC DU MESCLUN 
& VINAIGRETTE AU FRUIT DE LA PASSION

17€

ŒUFS BÉNÉDICTE HOUMOUS POIVRONS 
ROUGES & AVOCAT
Pain muffin, houmous de poivrons rouges, avocat tranché, deux 
œufs pochés plein air et sauce hollandaise, graines de courge, de 
lin et sésame noir

16€

Supplément purée d’avocat frais     +2,00€

COOKIE DU MOMENT 3,90€ 

CHIA PUDDING AU LAIT D’AVOINE 
Chia pudding maison au lait d’avoine sans gluten, muesli bio fait 
maison, fruits de saison, sirop d’érable 100% naturel

8,90€

LES GOURMANDISES MAISON

   29€90

Supplément tranche de jambon cru    +3,00€

CROQUES CHAUDS 
TOUS NOS CROQUES  SONT SERVIS AVEC DU MESCLUN 
& VINAIGRETTE AU FRUIT DE LA PASSION 

LA DOLCE VITA
Pain BIO au levain toasté, pesto alla genovese maison, jambon cru 
serrano AOP, mozzarella, tomates confites ail & origan, cranberry, 
graines de courge, de lin et de sésame noir

17€

CROQUE MOI SI TU PEUX !
Pain BIO au levain toasté, beurre doux à la ciboulette, cheddar 
ématuré, jambon cru serrano AOP, confit d’oignons, 
cranberry, graines de courge, de lin et de sésame noir

17€

SOUPE (HORS FORMULE)
SOUPE DE LA SEMAINE 8,90€

TU ME RENDS CHÈVRE !
Pain BIO au levain toasté, chèvre chaud, confit d’oignon, 
poires caramélisées au miel de fleurs, noix, pickles d’oignon rouge 
cranberry, graines de courge, de lin et de sésame noir

17€

CAFÉ GOURMAND DU MOMENT 
(HORS FORMULE)

8,90€

Supplément tranche de saumon fumé    +3,00€

Supplément halloumi grillé   +2€



BOISSONS 

BOISSONS 

CHAUDES

FROIDES

NOS CAFÉS

NOS SPÉCIALITÉS

NOS THÉS/INFUSIONS
THÉS AU CHOIX
DARJEELING, EARL GREY, THÉ VERT MENTHE, 
THÉ VERT JASMIN, PRINCE VLADIMIR 

5,60 €

SOFTS

EXPRESSO 2,60 €

4,20 €DOUBLE EXPRESSO

4,20 €AMERICANO

5,00 €LATTE

MACCHIATO 3,00 € 

FLAT WHITE 5,20 €

OPTION LAIT VEGÉTAL DISPONIBLE

GOLDEN LATTE (+2€ EN FORMULE)

CURCUMA, POIVRE, CANNELLE, GINGEMBRE, MIEL 
6,20 €

MATCHA LATTE (+2€ EN FORMULE)

THÉ VERT JAPONAIS, MIEL & SON LAIT CHAUD
6,20 €

CHOCOLAT CHAUD MAISON (+2€ EN FORMULE)

CHOCOLAT NOIR 44% 
6,20 €

NOTRE CAFÉ, ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE, EST 
TORRÉFIÉ EN ÎLE DE FRANCE PAR TERRES DE CAFÉ.
OISSISEZ VOTRE CAFÉ :
PLUTÔT DOUX OU PLUTÔT CORSÉ ! 
DES CAFÉS GRANDS CRUS SONT 
DISPONIBLES, DEMANDEZ À NOS BARISTAS ! 

JUS FRAIS DE SAISON 6,50 €

JUS FRAIS DU JOUR

6,50 €

6,50 €

CHAI LATTE (+2€ EN FORMULE)

THÉ NOIR, CLOU DE GIROFLE, MIEL, 
GINGEMBRE ET CANNELLE

6,20 €

NOS CAFÉS 
EXTRACTIONS DOUCES

MOCCAMASTER (15 MIN D’EXTRACTION) 2,60 €

AEROPRESS (15 MIN D’EXTRACTION) 4,00 €

CHEMEX
(POUR 2 PERSONNES - 15 MIN D’EXTRACTION)

7,00 €

V60 (15 MIN D’EXTRACTION) 4,50 €

DISPONIBLES DE 9H À 16H

CAFÉ FILTRE 2,60 € 

LEMONAID LIMONADE BIO EXOTIQUE AU 
FRUIT DE LA PASSION AVEC UN SOUPÇON 
DE MANGUE ET DE CITRON VERT

CHARITEA MATÉ INFUSION BIO DE MATÉ À 
L’ORANGE ET AU CITRON 

6,50 €

6,50 €ZENAT HIBISCUS INFUSION GLACÉE BIO À 
L’HIBISCUS, MENTHE ET CITRON

ZENAT PÊCHE THÉ GLACÉ BIO AU THÉ NOIR, 
À LA PÊCHE ET AUX BAIES D’ÉGLANTIER

INFUSIONS AU CHOIX
DETOX, CAMOMILLE, AQUAROSA OU ROOIBOS 
VANILLE 

5,60 €

PINK LATTE (+2€ EN FORMULE)

BETTERAVE EN POUDRE BIO, GINGEMBRE, 
CANNELLE, MIEL & PETALES DE ROSE SECHEES

6,20 €

MOCHA (+2€ EN FORMULE)

CHOCOLAT NOIR 44%, SHOT D’EXPRESSO BIO
& SON LAIT CHAUD

6,70 €

5,20 €DOUBLE EXPRESSO GRAND CRU

DIRTY CHAI LATTE (+2€ EN FORMULE)

SHOT D’EXPRESSO BIO, THÉ NOIR, CLOU DE 
GIROFLE, MIEL, GINGEMBRE ET CANNELLE

SUPPLÉMENT CHANTILLY : 0,50€
SUPPLÉMENT CARAMEL : 0,50€
SUPPLÉMENT SIROP DE VANILLE MAISON : 0,50€ 

6,70 €



VINS ROUGES

VINS ROSÉS

VINS & CHAMPAGNES

PAUL JABOULET PARALLÈLE 45 - 2021
CÔTES-DU-RHÔNE

AUROSE BAIN DE MIDI - AOP CÔTES DE PROVENCE

LES JAMELLES - CINSAULT ROSÉ - IGP PAYS D’OC

Citron, madarine, bergamote, les agrumes explosent tant 
au nez qu’en bouche. Une incroyable fraîcheur !

VERRE (12 CL)     8,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)         36,00€   

Un vin d’une fraîcheur incroyable avec une belle longueur 
en bouche ! Notes d’agrumes et de fruits rouges. 

Vin très frais et rond aux arômes intenses de grenadine et 
de framboise acidulée .

SÉLECTION DE VINS BIO ET NATURELS D’ARTISANS VIGNERONS QUI RESPECTENT UNE AGRICULTURE LIMITANT 
LES PRODUITS DE SYNTHÈSE ET L’UTILISATION DE SULFITES. NOS VINS SONT SÉLECTIONNÉS PAR MAISON PINARD.

VERRE (12 CL)         5,00€   /    BOUTEILLE (75 CL)     25,00€  

VERRE (12 CL)         6,00€   /    BOUTEILLE (75 CL)     28,00€  

CHAMPAGNE EPC BLANC DE BLANCS 
Un champagne avec moins de sulfites et moins de sucre 
pour encore plus de bonheur. Bulle fine et arômes de pommes.

LES JAMELLES - CHARDONNAY - IGP PAYS D’OC

Vin HVE élégant et équilibré aux notes fruitées (poire 
Williams, sucre d’orge), légèrement citronnées, des notes 
de noisette, de marron glacé et une touche de vanille.

VERRE (12 CL)     6,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)      	 25,00€  

WINERIE PARISIENNE - VIN DU 78 - VIOGNIER / 
CHARDONNAY
Un vin d’une robe or pâle avec, au nez, des notes de 
pêches blanches et d’abricots. Et en bouche une vivacité 
des fruits jaunes et des agrumes qui allient générosité et 
vivacité. Un vin blanc élégant au caractère fruité et 
virevoltant !
VERRE (12 CL)     9,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)         49,00€   

CHAMPAGNES (12 CL & 75 CL)

VINS BLANCS

COUPE (12 CL)     12,00€   /    BOUTEILLE (75 CL)       80,00€  

BIERES
GALLIA - FOLLAMOUR LAGER BIO (33 CL) 
Un blend de 3 variétés de houblons bio qui apporte 
un bel équilibre aromatique entre notes fruitées 
et florales. Houblons : Golding BIO, saphir BIO et 
Chinook BIO. 

8,00€

BIÈRE LOCALE BRASSÉE EN ILE DE FRANCE & ARTISANALE

GALLIA - WEST IPA (33 CL)
Une bière qui parle d’agrumes, d’herbes fraîches et 
d’aiguilles de pins.

GALLIA - SESSION IPA (33 CL)
Une fraîcheur presque tropicale, des arômes de fruits 
exotiques et une franche amertume typique d’une IPA.

7,50€

7,50€ GALLIA - WEISSBIER BLANCHE (33 CL)
Bière blanche d’inspiration allemande, son 
arôme unique et subtil vient de sa levure spéciale. 
Le blé malté lui confère douceur et légèreté.

7,50€

CHAMPAGNE EPC BLANC DE NOIR 
Un champagne avec moins de sulfites et moins de sucre 
pour encore plus de bonheur. Raisin pinot noir, notes de réglisse

COUPE (12 CL)     13,00€   /    BOUTEILLE (75 CL)       85,00€  

PAUL JABOULET PARALLÈLE 45 - AOP CÔTES 
DU RHÔNE
Au nez, un vin élégant aux arômes de fruits rouges et 
d’épices. En bouche, une belle structure sur des tanins 
ronds et une finale épicée.

VERRE (12 CL)     9,00€   /    BOUTEILLE (75 CL)          38,00€  

LES ATHLÈTES DU VIN - SAUMUR CHAMPIGNY - 
CABERNET FRANC  

VERRE (12 CL)      8,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)          35,00€  

Un nez expressif aux arômes de fruits rouges et noir. 
La bouche est souple aux saveurs de fruits et d’épices. 

BAUDRY DUTOUR L’AMARANTHE - AOP LOIRE 
CHINON - CABERNET SAUVIGNON

Un chinon gourmand et atypique, plus fin que les 
classiques aux arômes de fruits noires et d’épices. Idéal 
avec des planches de fromages ou charcuteries ! 

VERRE (12 CL)       7,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)         32,00€   

NATURE



Tous nos prix sont en Euros, taxes et service compris
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COCKTAILS SIGNATURES

MÉCHANT LE LAMA (15 cl)
SAVOUREUX & FRUITÉ
Pisco infusé à la mangue,
Sirop de physalis maison,
Blanc d’oeuf,
Bitter raisin maison,
Jus de citron vert

PRINCE ALI (15 cl)
FUMÉ & AROMATIQUE
Verre fumé au poivre noir du Lampong et cannelle,
Mezcal Vida infusé au thé vert jasmin, 
Sirop de datte,
Jus de cranberry

14€90

ARCHIMÈDE (17 cl)
ACIDULÉ & PÉTILLANT
Whisky indien Amrut infusé aux feuilles de conbawa séchées,
Vodka infusée au cassis et à la mûre, 
Jus de pomme maison,
Jus de cranberry, 
Purée de yuzu & Ginger beer

DEMANDEZ CONSEIL À NOTRE MIXOLOGUE POUR UNE CRÉATION SUR-MESURE À 14€ 

Calvados artisanal Château du Breuil, 
Jus de pomme maison, 
Lait d’amande,
Sirop de vanille de Madagascar  

MIROIR, 
MON BEAU MIROIR… (15 cl)
GOURMAND & FROZEN 

 12€90

Boris, notre mixologue, a imaginé pour vous des cocktails signatures sur le thème de Disney. 
Chaque cocktail vous amènera dans l’univers du dessin animé 

 13€50

 12€90



Chartreuse verte française,
Gin anglais Plymouth (Médaille d’Argent International Wine 
& Spirit Competition),
Aloé Vera,
Jus de poire maison,
Menthe fraîche & jus de citron jaune 

HULK (18 cl)
HERBACÉ & FRAIS

 13€90

Bourbon du Kentucky Four Roses, 
Nectar de banane,
Sirop de crème de marron maison,
Bitter cacao,
Banane caramélisée & cacao

HAKUNA MATATA (15 cl)
GOURMAND & SUCRÉ 

Rhum blanc Trois Rivières Cuvée de l’Océan aux notes 
minérales, iodées et salines, 
Jus d’ananas maison maison aux épices, 
Espuma au prosecco, fruit de la passion et curaçao, 
Sirop maison de jasmin, 
Jus de citron vert 

BLEU LUMIÈRE (16 cl)
IODÉ & GOURMAND

Bourbon du Kentucky Four Roses, 
Cognac français Richard Delisle VS, 
Liqueur italienne de fleur de sureau Fiorente,
Lait entier & Crème Normande,
Jus de pomme maison,
Miel de chataignier,
Infusion de thé noir Assam, 
Cannelle & clou de girofle

WINNIE L’OURSON (20 cl)
UN MILK PUNCH ONCTUEUX & RÉCONFORTANT

 12€90

 12€90

 13€90



C’EST LA FÊTE (21 cl)
FRUITÉ & DOUX 
Jus de cranberry,
Fruit de la passion,
Jus d’ananas maison aux épices douces, 
Sirop hibiscus maison
Jus de citron vert 

9€50

L’HISTOIRE ÉTERNELLE (21 cl)
FRUITÉ & DÉSALTÉRANT 

Jus de concombre maison,
Jus d’ananas maison aux épices douces, 
Huile essentielle de citron vert,
Martino NOLO Floreale Camomille & agrumes,
Menthe fraîche

9€50

MOCKTAILS 
Disponibles de 16h30 à 1h

BOISSONS FROIDES 
6,50 €JUS FRAIS DU JOUR 

 6,50 €
6,50 €

LEMONAID LIMONADE BIO EXOTIQUE AU 
FRUIT DE LA PASSION AVEC UN SOUPÇON 
DE MANGUE ET DE CITRON VERT

CHARITEA MATÉ INFUSION BIO DE MATÉ À 
L’ORANGE ET AU CITRON 

 6,50 €

 6,50 €ZENAT HIBISCUS INFUSION GLACÉE BIO À 
L’HIBISCUS, MENTHE ET CITRON

ZENAT PÊCHE THÉ GLACÉ BIO AU THÉ NOIR, 
À LA PÊCHE ET AUX BAIES D’ÉGLANTIER

TENTÉS PAR UN AUTRE MOCKTAIL ? 
DEMANDEZ CONSEIL À NOTRE MIXOLOGUE POUR UNE CRÉATION SUR-MESURE À 10€ 

NOS CAFÉS/THÉS NOS SPÉCIALITÉS

THÉS OU INFUSIONS AU CHOIX
DARJEELING, EARL GREY, THÉ VERT MENTHE, THÉ 
VERT JASMIN, PRINCE VLADIMIR, DETOX, CAMOMI-
LLE, AQUAROSA, ROOIBOS VANILLE

5,60 €

EXPRESSO 2,60 €

4,20 €DOUBLE EXPRESSO

4,20 €AMERICANO

5,00 €LATTE

MACCHIATO 3,00 € 

FLAT WHITE 5,20 €

OPTION LAIT VEGÉTAL DISPONIBLE
FIN DES BOISSONS CHAUDES 22H00

GOLDEN LATTE
CURCUMA, POIVRE, CANNELLE, GINGEMBRE, MIEL 

MATCHA LATTE 

THÉ VERT JAPONAIS, MIEL & SON LAIT CHAUD

CHOCOLAT CHAUD MAISON

CHAI LATTE
THÉ NOIR, CLOU DE GIROFLE, MIEL, GINGEMBRE, CANNELLE

PINK LATTE
BETTERAVE EN POUDRE BIO, GINGEMBRE, CANNELLE, MIEL

BOISSONS CHAUDES  

 6,20 €

 6,20 €

 6,20 €

 6,20 €

 6,20 €

MOCHA 
CHOCOLAT NOIR 44%, SHOT D’EXPRESSO BIO & LAIT CHAUD

 6,70 €

5,20 €DOUBLE EXPRESSO GRAND CRU

DIRTY CHAI LATTE
SHOT D’EXPRESSO BIO, THÉ NOIR, CLOU DE GIROFLE, MIEL, 
GINGEMBRE, CANNELLE

 6,70 €



CHAMPAGNE EPC BLANC DE BLANCS 
Un champagne avec moins de sulfites et moins de sucre 
pour encore plus de bonheur. Bulle fine et arômes de pommes.

COUPE (12 CL)     12,00€   /    BOUTEILLE (75 CL)       80,00€  

CHAMPAGNE EPC BLANC DE NOIR 
Un champagne avec moins de sulfites et moins de sucre 
pour encore plus de bonheur. Raisin pinot noir, notes de réglisse

COUPE (12 CL)     13,00€   /    BOUTEILLE (75 CL)       85,00€  

VINS ROSÉS

VINS & CHAMPAGNES

PAUL JABOULET PARALLÈLE 45 - 2018
CÔTES-DU-RHÔNE

AUROSE BAIN DE MIDI - AOP CÔTES DE PROVENCE

Citron, madarine, bergamote, les agrumes explosent tant 
au nez qu’en bouche. Une incroyable fraîcheur !

VERRE (12 CL)     8,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)         36,00€   

Un vin d’une fraîcheur incroyable avec une belle longueur 
en bouche ! Notes d’agrumes et de fruits rouges. 

SÉLECTION DE VINS BIO ET NATURELS D’ARTISANS VIGNERONS QUI RESPECTENT UNE AGRICULTURE LIMITANT 
LES PRODUITS DE SYNTHÈSE ET L’UTILISATION DE SULFITES. NOS VINS SONT SÉLECTIONNÉS PAR MAISON PINARD.

VERRE (12 CL)      5,00€    /   BOUTEILLE (75 CL)          25,00€    

CHAMPAGNES (12 CL & 75 CL)

VINS BLANCS

BIERES
GALLIA - FOLLAMOUR LAGER BIO (33 CL) 
Un blend de 3 variétés de houblons bio qui apporte 
un bel équilibre aromatique entre notes fruitées 
et florales. Houblons : Golding BIO, saphir BIO et 
Chinook BIO. 

8,00€

BIÈRE LOCALE BRASSÉE EN ILE DE FRANCE & ARTISANALE

GALLIA - WEST IPA (33 CL)
Une bière qui parle d’agrumes, d’herbes fraîches et 
d’aiguilles de pins.

GALLIA - SESSION IPA (33 CL)
Une fraîcheur presque tropicale, des arômes de fruits 
exotiques et une franche amertume typique d’une IPA.

7,50€

7,50€ GALLIA - WEISSBIER BLANCHE (33 CL)
Bière blanche d’inspiration allemande, son 
arôme unique et subtil vient de sa levure spéciale. 
Le blé malté lui confère douceur et légèreté.

7,50€

VINS ROUGES
LES JAMELLES - CHARDONNAY - IGP PAYS D’OC

Vin HVE élégant et équilibré aux notes fruitées (poire 
Williams, sucre d’orge), légèrement citronnées, des notes 
de noisette, de marron glacé et une touche de vanille.

VERRE (12 CL)     6,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)      	 25,00€  

PAUL JABOULET PARALLÈLE 45 - AOP CÔTES 
DU RHÔNE
Au nez, un vin élégant aux arômes de fruits rouges et 
d’épices. En bouche, une belle structure sur des tanins 
ronds et une finale épicée.

VERRE (12 CL)     9,00€   /    BOUTEILLE (75 CL)          38,00€  

LES ATHLÈTES DU VIN - SAUMUR CHAMPIGNY - 
CABERNET FRANC  

VERRE (12 CL)      8,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)          35,00€  

Un nez expressif aux arômes de fruits rouges et noir. 
La bouche est souple aux saveurs de fruits et d’épices. 

BAUDRY DUTOUR L’AMARANTHE - AOP LOIRE 
CHINON - CABERNET SAUVIGNON

Un chinon gourmand et atypique, plus fin que les clas-
siques aux arômes de fruits noires et d’épices. Idéal avec 
des planches de fromages ou charcuteries ! 

VERRE (12 CL)       7,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)         32,00€   

NATURE

WINERIE PARISIENNE - VIN DU 78 - VIOGNIER / 
CHARDONNAY
Un vin d’une robe or pâle avec, au nez, des notes de 
pêches blanches et d’abricots. Et en bouche une vivacité 
des fruits jaunes et des agrumes qui allient générosité et 
vivacité. Un vin blanc élégant au caractère fruité et 
virevoltant !
VERRE (12 CL)     9,00€   /   BOUTEILLE (75 CL)         49,00€   

LES JAMELLES - CINSAULT ROSÉ - IGP PAYS D’OC
Vin très frais et rond aux arômes intenses de grenadine et 
de framboise acidulée .

VERRE (12 CL)         6,00€   /    BOUTEILLE (75 CL)     28,00€  



SANS GLUTEN SANS LACTOSE VEGETARIEN

GOURMANDISES MAISON   
Disponibles à partir de 16h30

COOKIE DEUX CHOCOLATS & FLEUR DE SEL DE GUÉRANDE

CARROT CAKE AUX NOIX

BANANA BREAD À LA NOISETTE 

3,90€

6,50€

6,50€

COOKIE CHOCOLAT BLANC & THÉ MATCHA JAPONAIS 3,90€

TAPAS MAISON
  Disponibles à partir de 16h30

ASSIETTE DÉGUSTATION DE FROMAGES FRANÇAIS

HOUMOUS AUX POIVRONS ROUGES GRILLÉS, BASILIC 8,50€

PETITS PIQUILLOS FARCIS À LA FETA

THE WONDERFUL TARAMA
SANS COLORANT NI ARÔME ARTIFICIEL

8,50€

8,90€

13,00€

TZATZIKI AU YAOURT GREC AUTHENTIQUE 8,50€

PLANCHE DÉGUSTATION DE CHARCUTERIES ITALIENNES 16,00€

BURRATA (150G) ULTRA GOURMANDE 9,00€

HOUMOUS CLASSIQUE AU TAHINI
KEEP CALM AND EAT HOUMOUS

8,50€



SPIRITUEUX (4cl)

VODKA

RHUM

TEQUILA 
Tequila Olmeca Altos Reposado (Mexique)	        9€ 
Elaborée exclusivement à partir d’agaves bleues cultivées au Mexique, 
cette tequila passe de 6 à 8 mois dans des fûts ayant accueillis du 
whisky. Doux et agrumeux, il présente des notes de vanille et de bois. 

Patrón Silver Copa (Mexique)			        12€
Notes de fruits et d’agrumes, légèrement poivrée. 

Les Trois Rivières (Martinique)		         6€
Ce rhum agricole est dense, puissant, suave et présente une 
étonnante structure. Il révèle des notes minérales et iodées.

Diplomatico (Vénézuela)  			         12€
Des notes de fruits secs, de caramel au beurre, de miel d’acacia, 
de cuir tanné, de bois de santal.

Damoiseau XO (Guadeloupe)			       13€
Au nez des arômes de chocolat, de caramel et d’épices. En bouche, 
des notes de banane flambée et de cannelle avant une finale 
torréfiée et vanillée.

Pyla (France) 		     			          9€
Produite à partir de pur blé français dont le mout fermenté est distillé 
en 5 étapes. Légères notes poivrées, bâton de réglisse, plantes 
aromatiques de Méditerranée et pomme de pin.

Beluga Noble (Russie) 			         11€
Miel, infusion d’avoine, extrait de Chardon-Marie et vanille viennent 
parfaire le tableau, pour une saveur multi facette.

Zacapa 23 ans	 (Guatemala)			         17€
Assemblage de rhums de 6 à 23 ans d’âge qui offre de fascinantes 
saveurs de miel, de caramel, de chêne épicé et de fruits secs.

COGNAC
Hennessy Very Special (France)   		        11€ 
Bouche ample, boisée, avec de belles notes de vanille complétées par 
des arômes floraux.

Don Papa Baroko (Philippines)		       11€
Ce fameux rhum aux accents de fruits confits a vieilli plusieurs années 
en fûts de chêne américain.Au nez, il délivre de puissants arômes de 
vanille, de chêne et d’agrumes. C’est en bouche que les fruits confits 
se dévoilent, enrobés de vanille et de miel.

Zacapa Centenario XO (Guatemala)	                   20€
Rhum traditionnel du Guatemala avec un passage en fut de Cognac. 
Nez puissant, des notes de chêne, de vanille, de pâte d’amande et de 
noix grillées

Santa Teresa 1796 (Vénézuela)    	                    14€
Rhum exceptionnel plusieurs fois médaille d’or ! Au nez, des notes de 
la vanille au tabac, du maïs au caramel toffee, de la poire à la banane. 
En bouche, des notes de noix de coco et de miel, de chocolat, café et 
banane séchée

Secha de la Silva (Guatemala)	                                12€
Au nez, des notes puissantes de cacao et café qui amènent de la toni-
cité et un côté boisé de ses notes de noisettes. En bouche, arômes de 
fruits compotés et des notes 
subtiles de tabac blond qui complètent les notes vanillées et toastées.

Mount Gay XO (Barbade)		                     15€
Au nez, des notes puissantes de cacao et café qui amènent de la toni-
cité et un côté boisé de ses notes de noisettes. En bouche, arômes de 
fruits compotés et des notes subtiles de tabac blond qui complètent 
les notes vanillées et toastées.

MEZCAL
Del Maguey Mezcal Vida (Mexique) 	                    10€ 
Bouche ample, boisée, avec de belles notes de vanille complétées par 
des arômes floraux.

Boukman botanical rhum (Haïti)	                    15€
Ses arômes botaniques empruntent des notes de cardamone, 
de vanille, de cannelle et de belles notes végétales ! Il se déploie en 
bouche en  révélant de savoureuses impressions de pâte d’amande, 
vivifiées par le zeste d’orange.

La Hechicera - rhum hors d’âge (Colombie)       16€
Rhum double médaille d’or ! Il révèle un nez mêlé de parfums de 
prune, de cacao, de banane et de menthe. En bouche, il est à la fois 
doux et riche, évoquant les saveurs du chocolat noir, de la cannelle et 
du poivre.

Tonic Double Dutch indian water (20 cl) +3,00€ 
Red bull (33 cl) +3,00€

Coca cola (33 cl) +2,00€

CAMUS XO (France)   			                     23€ 
Arômes gourmands de pâte feuilletée, d’orange, d’abricot, de poire et 
de fleurs blanches délicatement agrémentés de cannelle. Une 
agréable attaque en bouche épicée rafraîchie par des sensations de 
fruit mûr et de noisette.Une finale longue avec des notes épicées.

Hennessy XO  (France)   			        26€ 
Sa couleur ambrée, intense et profonde, présage de sa force. Ses 
arômes de fruits confits, son nez subtil et finement épicé forment une 
totale harmonie, promesse de rondeur. Au palais, la texture onctueuse 
et d’un confort absolu offre une intense sensation de douceur, avec 
une pointe de cacao et une réconfortante présence fruitée.

Plantation XO 20th birthday (Barbade)	       12€
Rhum exceptionnel plusieurs fois médaille d’or ! Premier nez floral et 
fruité, puis il libère des notes de vanille, de cacao et de chocolat au lait.
Au palais, de délicieuses notes boisées et de mangue.



SPIRITUEUX (4cl)

WHISKY

Togouchi Blended (Japon)		                    14€
Légère et douce - Miel, poivre blanc, noix de muscade

Nikka from the Barrel (Japon) 		       12€
Epicée (poivre). boisée (chêne), il évolue en bouche sur les fruits 
jaunes, la pomme caramélisée et les fleurs.

Bourbon Bulleit Frontier (Etats-Unis)		        9€
Léger goût de fumé, bel équilibre, entre miel et épices avec un 
soupçon de vanille.

Haig Club Clubman (Ecosse)			          9€
Notes inoffensives de vanille, de nougat et de caramel. 

Glenmorangie 10 ans	(Ecosse)	                    11€
Bien équilibré, saveur légèrement tourbée. Les premiers arômes de 
fleurs et de fruits font place à un goût délicat de miel et de noisette.

Lagavulin 16 ans (Ecosse)	  		       17€
Elaboré uniquement à partir d’orge maltée. Le plus complexe des 
malts de l’île d’Islay, intensément tourbé et moelleux.

GIN

Dalmore King Alexander III (Ecosse)	                   26€
Mariage de six vieillissements différents de Dalmore réunis au sein 
d’un même flacon : Bourbon, Xérès oloroso Matusalem, Madère, 
Marsala, Porto et Cabernet sauvignon.

Hendrick’s (Angleterre)			           9€
Ce gin est infusé des pétales de rose, des concombres et huit autres 
plantes (coriandre, baies de genièvre, angélique, cumin, écorces de 
citron etc.). 

Tanqueray Ten (Angleterre)	 		        14€
Gin infusé aux saveurs d’agrumes (orange, pamplemousse
et citron vert)

Malfy Con Limone (Italie)			           9€
Des citrons venus de Sicile ont été soigneusement sélectionnés et 
cueillis minutieusement, ce qui confère à ce gin un goût très frais et 
délicieusement acidulé. Genièvre, coriandre, casse et épices viennent 
compléter le tableau. 

Generous Gin (France)			           8€
Le gin BIO et haute courture made in France ! Frais doux et subtil. 
En bouche, légère pointe de genièvre, adoucie par des notes citron-
nées. Explosive et fruitée grâce à la Coriandre et au Combava, sur une 
belle assise de genièvre.

Monkey 47 (Allemagne)		                      15€
Équilibrée et complexe, sèche, avec un goût intense de genièvre et 
d’agrumes ; on perçoit les plantes utilisées dans la préparation (pin, 
menthe, lavande, eucalyptus, poivre, fenouil, anis, airelles). Note finale 
amère à l’amande.

Malfy Rosa Grapefruit (Italie)			           9€
Un Gin délicieusement délicat et fruité. De couleur rose très pâle, il 
présente des saveurs vives de pamplemousse frais et de riches notes 
de rhubarbe, d’agrumes et d’anis. 

Kanomori Gin	(Japon)		                     16€
Le nez est complexe, épicé, des notes d’herbes et d’agrume se 
détachent nettement. La bouche est puissante et animée par des notes 
très subtiles d’agrumes, d’herbes sauvages, des notes médicinales, 
empreintes du kuromoji.

Lord of Barbès (France)	 		        14€
Gin bio et local fabriqué dans le 18ème arrondissement de Paris ! Au 
nez des notes florales prononcées suivies par des épices comme la 
cardamone ou les baies de genièvre. En bouche, les baies de genièvre 
arrivent en premier et sont suivies par le gingembre. La fraîcheur de 
ces arômes accompagne les saveurs de fruit de baobab et équilibrent 
l’amertume et l’acidité en milieu de bouche. 

Johnnie Walker Blue Label (Ecosse) 		      26€
Il est fabriqué à partir des whiskies les plus rares et les plus 
exceptionnels d’Écosse. Aux saveurs de miel et de fumée, il est idéal 
pour les occasions les plus exclusives.

The Sexton (Irlande) 		    		       14€
Vieilli dans d’anciens fûts de sherry Oloroso, ce whisky offre un 
équilibre parfait entre notes de fruits secs et nuances de chêne grillé. 

Laphroaig Scotch 10 ans (Ecosse) 	                   14€
Le nez est sur la tourbe. En bouche, c’est très progressif, on 
commence en douceur sur le miel, puis ça explose litéralement avec 
beaucoup de force, d’alcool et de puissance. 

Plymouth Original (Angleterre)		          8€
Au nez, des parfums d’orange et baies de genièvre, de poivre et de 
pistils de lys. En bouche, les genièvres se font présentes mais sont bien 
équilibrées par les agrumes et le poivre. 

Gin Citadelle Original (France)		        10€
Au palais, il offre une richesse aromatique complète. Le genièvre 
présente d’entrée de jeu la signature de Citadelle, laissant place aux 
agrumes qui viennet le souligner. Enfin, le final se fait sur une belle 
longueur de poivre, de muscade et de cannelle.

Tonic Double Dutch indian water (20 cl) +3,00€ 
Red bull (33 cl) +3,00€

Coca cola (33 cl) +2,00€


